
世界各国のナチュラルチーズをバランスよく
セレクト。ワインやビールとともに風味の
違いをお楽しみください。

濃厚なクリームがあふれるブッラータ。香り高い
バジルとトマトとともに楽しむ、贅沢なカプレーゼ。

イタリア産
ブッラータカプレーゼ

ITALIAN BURRATA CAPRESE

キャベツを発酵させたドイツの伝統料理。
ほのかな酸味がクセになる肉料理定番の
付け合わせ。

香辛料とビネガーでマリネしたキャベツの
サラダ。爽やかな酸味と優しい甘みが肉料理
やビールと相性抜群です。

オススメ

(¥748　  )¥680 税込

新鮮なタコを薄くスライスし、旨みを凝縮したオリーブ＆
ドライトマトソースで仕上げた前菜にぴったりな一皿。

タコのカルパッチョ　
OCTOPUS CARPACCIO

チーズ盛り合わせ
ASSORTED CHEESE

(¥2,178　  )¥1,980 税込

ザワークラウト
SAUERKRAUT

クラウトザラート
KRAUT SALAD

人気のハムやサラミを少しずつ盛り合わせた
贅沢な一皿。ビールやワインとともにお楽し
みください。

シャルキュトリー
盛り合わせ

CHARCUTERIE PLATTER

ロメインレタスに濃厚ドレッシング。
前菜にも主役にもなる定番サラダ。

シーザーサラダ
CAESAR SALAD

(¥1,518　  )¥1,380 税込

(¥1,848　  )¥1,680 税込

前菜前菜
a p p e t i z e ra p p e t i z e r

(¥1,958　  )¥1,780 税込

(¥1,298　  )¥1,180 税込

※一部の写真はイメージです

※14時以降のご来店に関しましては、サービス料として別途10%頂戴しております。
PLEASE NOTE THAT FOR VISITS AFTER 2 PM, AN ADDITIONAL 10% SERVICE CHARGE WILL BE APPLIED.

(¥968　  )¥880 税込



カーリー
フライドポテト

CURLY FRIES

カリッと揚げたスパイラルポテト。
見た目も食感もクセになる定番メニュー。

香ばしく焼き上げたスイス風じゃがいも
のパンケーキ。外はカリッと中は
ホクホクの食感。

(¥2,068　  )¥1,880 税込

ドイツの“狩人風カツレツ”。きのこの旨みが溶け
込んだ濃厚なクリームソースでいただく一皿。

フィッシュ＆チップス
FISH AND CHIPS

イギリス名物料理。白身魚をサクッと揚げた香り豊かな
フィッシュフライ。フリットポテトとどうぞ。

ジャーマンポテト　
GERMAN POTATOES

ほくほくのじゃがいもとベーコンの旨みが
絶妙にマッチしたドイツ伝統のポテト料理。

香り高いビールでふっくら蒸し上げたムール貝。
旨みたっぷりのスープもご一緒に。

ムール貝のビール蒸し
MUSSELS STEAMED IN BEER

バッファロー
チキンウィング

BUFFALO CHICKEN WINGS

スパイシーなホットソースで仕上げたアメリカン
スタイルのジューシーなチキンウィング。

バゲット
BAGUETTE

(¥968　  )¥880 税込

イエガーシュニッツェル

(¥1,738　  )¥1,580 税込

(¥1,628　  )¥1,480 税込

ロスティ　
POTATO PANCAKES

プレッツェル
PRETZEL

ほどよい塩気と独特の食感がクセになる
本場ドイツ風ソフトブレッツェル。

JAEGER SCHNITZEL

(¥2,420　  )¥2,200 税込

※一部の写真はイメージです

※14時以降のご来店に関しましては、サービス料として別途10%頂戴しております。
PLEASE NOTE THAT FOR VISITS AFTER 2 PM, AN ADDITIONAL 10% SERVICE CHARGE WILL BE APPLIED.

温菜温菜h o t  a p p e t i z e rh o t  a p p e t i z e r

(¥968　  )¥880 税込

(¥858　  )¥780 税込 (¥330　  )¥300 税込

(¥1,518　  )¥1,380 税込



ミスジステーキ
TOP BLADE STEAK

 赤身の旨みとやわらかさが際立つ希少部位。
噛むほどに肉の味が広がる一皿。

(¥3,828　  )¥3,480 税込

(¥5,038　  )¥4,580 税込

ソーセージ5種盛り合わせ
ASSORTED 5 KINDS OF SAUSAGES

パリっと香ばしく焼いた、風味豊かなドイツ伝統のソーセージ
を豪快に盛り合わせた人気メニュー。

※フランクフルトには、
大豆成分が含まれております。

ワーテルゾーイ
WATERZOOI

ベルギーの郷土料理。
クリーミーなスープに鶏肉と香味野菜をたっぷり
と煮込み、優しい味わいに仕上げています。

香ばしく焼き上げたソーセージとジャーマンポテトに
スパイスの効いた特製カレーソースをかけた
ベルリン名物の一皿。

カリーヴルスト
CURRY SOURCE SAUSAGE 

ミートプラッター
MEAT PLATTER

豪快に様々な種類の肉料理を盛り合わせた
ボリューム満点、シェアにもぴったりの
贅沢プレート。

ジューシーなソーセージに、クリーミーなマッシュ
ポテトを添えて。グレイビーの旨みが引き立つ英国
スタイルの一皿。

バンガーズ＆マッシュ
BANGERS & MASH

(¥1,628　  )¥1,480 税込

(¥2,618　  )¥2,380 税込

ニュルンベルガー
NUREMBERG SAUSAGE 

ドイツ・ニュルンベルク伝統の繊細なスパイス
香るグリルソーセージ。ドイツビールとの相性
も抜群です。

粗挽き肉の食感と辛みがクセになる
ビールとの相性抜群の一皿。

チョリソー
CHORIZO

(¥1,628　  )¥1,480 税込

(¥1,628　  )¥1,480 税込

※一部の写真はイメージです

※14時以降のご来店に関しましては、サービス料として別途10%頂戴しております。
PLEASE NOTE THAT FOR VISITS AFTER 2 PM, AN ADDITIONAL 10% SERVICE CHARGE WILL BE APPLIED.

M a i n d i s h
M a i n d i s h
メインメイン

(¥1,980　  )¥1,800 税込

(¥5,478　  )¥4,980 税込



ボロネーゼ
リガトーニ

BOLOGNESE RIGATONI

クラシックなボロネーゼを太めのショート
パスタ「リガトーニ」で。噛むほどにソース
の味わいが広がります。

ピッツァ・マルゲリータ
PIZZA MARGHERITA

完熟トマトソースにモッツァレラとバジルを合わせた
イタリアの伝統的なナポリピッツァ。

(¥1,738　  )¥1,580 税込

ペパロニピザ
PEPPERONI PIZZA

香ばしく焼き上げた生地に、スパイス香る
ペパロニ。食欲を刺激する定番ピザ。

(¥1,848　  )¥1,680 税込

生ハムとルッコラのピザ
PROSCIUTTO AND ARUGULA PIZZA

芳醇な生ハムの旨みと、ルッコラのほろ苦さがアクセント。
シンプルながら上品な味わいのピッツァです。

マウルタッシェン
MAULTASCHEN

粗挽き肉と香味野菜を包んだドイツ風
ラビオリ。クリームソースが濃厚で優しい
味わいの一皿。

カルボナーラ
タリオリーニ

CARBONARA 
TAGLIOLINI

卵とチーズのコクを生かしたクラシック
なカルボナーラソースに、繊細な
タリオリーニを合わせた濃厚な一皿。

ムール貝のトマトソース
シュペッツレ

MUSSEL TOMATO SAUCE SPÄTZLE

濃厚なムール貝の旨みをトマトソースに閉じ込めドイツ風
手打ちパスタ“シュペッツレ”に絡めた贅沢な海の一皿。

イチ
オシ

シーフードパエリア
SEAFOOD PAELLA

エビやムール貝など贅沢な魚介をふんだんに使用。
旨味をしっかり吸いこんだパエリア米を楽しめる
スペインの定番料理。

(¥2,618　  )¥2,380 税込

(¥2,618　  )¥2,380 税込

P i z z a  P a s t aP i z z a  P a s t a
ピザ
パスタ
ピザ
パスタ

※一部の写真はイメージです

※14時以降のご来店に関しましては、サービス料として別途10%頂戴しております。
PLEASE NOTE THAT FOR VISITS AFTER 2 PM, AN ADDITIONAL 10% SERVICE CHARGE WILL BE APPLIED.

(¥1,848　  )¥1,680 税込

(¥1,848　  )¥1,680 税込

(¥2,178　  )¥1,980 税込

(¥1,980　  )¥1,800 税込



D e s s e r t  M e n u

外はカリッと香ばしく、中はふわっと軽い食感。

たっぷりのバターが溶け、甘い香りが広がる焼き立て

の一皿です。

ダッチベイビー

Dutch Baby

Vanilla Ice Cream

¥1,480
(¥1,628　  )税込

¥580
(¥638　  )税込

食パン一斤パフェ

クリームブリュレ

バニラアイス

一斤の食パンを丁寧にくり抜き、オーブンで香

ばしく焼き上げた”食べられる器”の特製パフェ

パリッと香ばしいカラメル層と、とろける濃厚カ

スタードの王道デザート。

シンプルだからこそ際立つ香りとコク。

食後にぴったりのひとさじ。

Whole Loaf Bread Parfait

Crème Brûlée

¥3,480
(¥3,828　  )税込

¥780
(¥858　  )税込


