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ドン・チャバって？

ドン・チャバ

※カンクンから南65キロに位置する、歴史的な街並みと美しいビーチが魅力の地

トウモロコシの
トルティーヤ（生地）

3 タコスを平行に持ち、
具がこぼれないよう
顔を45度に傾け頬張る

トウモロコシの
トルティーヤ（生地）

パクチー

パイナップル

パイナップル

ライム

ジューシお肉

カリカリに焼いた
チーズ

ジューシお肉

ケサディーヤ　
Quesadilla

タコス
Tacos

カリカリに焼いたチーズと
ジューシーなお肉。
パクチーがアクセント！

トウモロコシ粉を使った
もっちりしたトルティーヤ。 オススメ

小麦粉のトルティーヤ

パイナップル ジューシお肉とろ～り
チーズ

（生地）

玉ねぎパクチーと
ワカモレをのせてタコスの食べ方

ブリトー
Burrito

小麦粉を使いサクサクに
焼いたトルティーヤの上に

グルテンフリー
Glutenfree グルテンフリー

Glutenfree

メキシコ南東部のカリブ海沿岸
ワカモレ

玉ねぎ
パクチー

とろ～りチーズ、ジューシーなお肉と
パイナップルを挟んでいただく。

毎朝フレッシュな生地を店内で練りあげ
オーダーを受けてから出来立てをお届け！
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日本初上陸

トウモロコシ粉を使った
もっちりしたトルティーヤに

ジューシーなお肉。
最後にライムを絞っていただく。

本場メキシコのスパイスで
味変を楽しもう！

※一部
の商品

を除く

スパイスに
豚肉を漬けこみ
グリルしたもの

パストールパストール自家製トルティーヤ自家製トルティーヤ

日本で知られるブリトーは筒状に巻いたものが多い。
本場メキシコの南東部では「２つ折り」でご提供。

あれ、ブリトーの形が違う？

人気リゾート地「プラヤ・デル・カルメン」に
ある地元でも有名な”メキシカン料理店”が
日本初上陸したお店。


